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Sehr geehrte Kundin,

sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!
ORANIER-Haushaltsgerate bieten Ihnen ausgereifte und
zuverlassige Technik, Funktionalitat und ansprechendes
Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgféltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie sich
bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird man
Ihnen gerne behilflich sein.

Sie finden alle Kontaktdaten auf der Riickseite dieser
Bedienungsanleitung

Diese Gerate sind nur fir die Verwendung zum privaten
Kochen geeignet.

Jede andere Verwendung der Gerate, z. B. zum Behei-
zen eines Raumes, ist mit moglichen Gefahren verbun-
den und daher unzulassig!

HINWEIS:

Sie kénnen diese Bedienungs- bzw. Installationsanlei-
tung auf der Internetseite

www.oranier-kuechentechnik.de

herunterladen. Dort finden Sie auch weitere Informati-
onen zu Produkten und Zubehdr.

Eine Entsorgung von Gerat und Verpackung Uber den
normalen Haushaltabfall ist nicht zulassig! Die Entsorgung
muss gemaR den ortlichen Bestimmungen zur Abfallbesei-
tigung erfolgen (siehe Hinweis Seite 45).
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Wichtige Sicherheitshinweise

Das Gerat bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken lassen. Das allgemeine Aussehen prifen. Eventuelle Vorbe-
halte schriftlich auf dem Lieferschein vermerken und ein Exemplar davon behalten.

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zum Einbau und Gebrauch des Geréates aufmerksam vor der ersten Inbetrieb-
nahme durch, damit Sie |hr Geréat schnell beherrschen.

Diese Betriebsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte das Gerét an eine andere Person verkauft oder veraufert
werden, sichergehen, dass diese Person auch die Bedienungsanleitung erhalt. Vor der Installation und Benutzung des
Backofens mussen diese Hinweise zur Sicherheit des Gerates zur Kenntnis genommen werden. Sie sind fiir die Sicher-
heit des Benutzers und anderer Personen verfasst worden.

Dieses Handbuch wurde fiir verschiedene Modelle einer Reihe verfasst. IHR GERAT KANN EINIGE DER IN DIESER
BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG ERKLARTEN AUSSTATTUNGEN NICHT BEINHALTEN. WAH-
REND SIE DIESE BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG DURCHLESEN, SOLLTEN SIE AUF DIE AB-
BILDUNGEN ACHTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Perso-
nen mit korperlichen und geistigen Behinderungen und Behin-
derungen der Sinnesorgane bzw. Personen ohne Erfahrungen
und Kenntnisse bedient werden, wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht unbeaufsichtigt bleiben. Kinder mis-
sen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerat ist nur fur den Einbau bestimmt. Beachten Sie die
Einbauanleitung.

WARNUNG:

Das Gerat wird wahrend der Verwendung heif3. Achten Sie dar-
auf, dass Sie nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums
beruhren.

Die Handgriffe werden nach kurzer Zeit der Verwendung des
Gerates heilR. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuern-
den Reinigungsmittel oder Metallschaber, um die Scheibe in der
Backraumtir zu reinigen. Diese konnen die Oberflache zerkrat-
zen, was zum Bersten der Glasscheibe fuhren kann.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates keine Dampfreiniger.
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WARNUNG: Wahrend der Benutzung konnen das Gerat und
die zuganglichen Teile hei werden. Achten Sie darauf, dass Sie
nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums beruhren.
Kinder unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist, bevor Sie Reinigungsarbeiten am Gerat durchfuhren
oder Leuchtmittel im Backraum austauschen, um die Gefahr von
elektrischen Schlagen zu vermeiden.

- Ihr Gerat wurde unter Einhaltung der einschlégigen inlandischen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

- Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von autorisierten Servicetechnikern durchgefiihrt werden. Die Aufstellung
oder Reparaturarbeiten, die von nicht autorisierten Technikern ausgefiihrt wurden, kénnen Sie gefahrden.

- Jegliche Modifikation der technischen Eigenschaften des Gerates ist gefahrlich und daher verboten. Stellen Sie vor der
Installation sicher, dass die lokalen Netzbedingungen und die Einrichtung des Geréates kompatibel sind. Die Vorschriften
fur dieses Gerat sind auf dem Typenschild angegeben.

- VORSICHT: Dieses Gerét ist fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt und darf nicht fir andere Zwecke oder auf einer
anderen Anwendung, z. B. fir gewerbliche und industrielle Anwendung oder in einem kommerziellen Umfeld verwendet
werden.

- Heben oder verschieben Sie das Gerat nicht durch Ziehen an der Backraumtiir.

Da das Glas brechen kdnnte, sollten Sie bei der Reinigung stets vorsichtig sein, um Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie Schlage auf das Glas durch Geratezubehdr.

- Uberpriifen Sie, ob die Stromzuleitung nicht wéihrend der Installation eingeklemmt wurde. Wird das Netzkabel besché-
digt, muss es vom Hersteller, dem Vertrieb oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung
zu vermeiden.

- Lassen Sie niemals Kinder auf die gedffnete Backraumtlir klettern oder auf ihr sitzen.

Warnhinweise zur Installation

- Sie drfen das Gerat, solange es nicht eingerichtet ist, nicht in Betrieb nehmen. Das Gerét darf nur von einem autori-
sierten Techniker aufgestellt und in Betrieb genommen werden. Der Hersteller ist nicht haftbar fir Schaden, die durch
falsche Aufstellung oder wegen der Aufstellung durch nicht befugte Personen verursacht werden.

- Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es auf Transportschaden uberpriifen. Fir den Fall, dass Sie einen
Schaden erkennen, verwenden Sie das Gerat bitte nicht, sondern setzen Sie sich sofort mit einem qualifizierten Kun-
dendienst in Verbindung. Da die fiir die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon, Heftkiammern, Styropor etc.) fiir
Kinder gefahrlich sein kénnen, sollten Sie diese einsammeln und sofort entsorgen.

Schiitzen Sie das Geréat vor Umwelteinfliissen. Setzen Sie es niemals Einfliissen wie Sonne, Regen, Schnee oder
Staub usw. aus.

- Die das Gerat umgebenden Materialien (Schrank) missen in der Lage sein, einer Temperatur von mindestens 100
°C zu widerstehen.
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Wéhrend der Verwendung

Wenn Sie das Gerét das erste Mal einschalten, wird ein bestimmter Geruch entstehen, der von den Isoliermaterialien
und den Heizelementen herrlihrt. Deshalb sollten Sie das Gerét vor der ersten Verwendung bei maximaler Temperatur
fur 30 Minuten leer betreiben. Bitte liiften Sie wahrend dieser Zeit die Umgebung, in welcher das Gerat installiert ist,
grindlich durch.

- Die inneren und aulReren Oberflachen des Gerates werden
bei seiner Verwendung heild. Wenn Sie die Backraumtur 6ffnen,
treten Sie, um dem aus dem Backraum entweichenden heif3en
Dampf auszuweichen, etwas zurtick. Es besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

- Stellen Sie wahrend des Betriebs keine entflammbaren oder
brennbaren Materialien in oder in die Nahe des Gerates.

- Verwenden Sie stets hitzebestandige Handschuhe, wenn Sie
Nahrungsmittel in das Gerat geben oder herausnehmen.

- Lassen Sie das Gerat beim Kochen mit festen oder flissigen
Fetten nicht unbeaufsichtigt. Diese konnten bei sehr hohen Tem-
peraturen zu brennen beginnen. Gieen Sie niemals Wasser
in brennendes Fett oder Ol!

WARNUNG: Lagern Sie keine Gegenstande oder Lebensmittel
im Garraum. BRANDGEFAHR.

- Achten Sie stets darauf, dass die Regler in der Position ,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.
- Wenn Sie die Ablagen herausziehen, neigen sie sich. Achten Sie darauf, dass keine heil’en Flussigkeit tiberlaufen.
- Hangen Sie keine Handtuicher, Spliltiicher oder Tlicher an das Gerat oder seine Giriffe.

Reinigung und Wartung
- Bevor Sie irgendwelche Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren, miissen Sie das Gerat vom Stromnetz
trennen (Netzstecker ziehen oder betreffende Sicherung ausschalten).

- Sie dirfen wahrend der Reinigung der Kontrollfiache die Schaltkndpfe nicht entfernen.

FUR EINE EINWANDFREIE FUNKTION UND DIE GROSSTMOGLICHE SICHERHEIT SOLLTEN SIE STETS
ORIGINALERSATZTEILE VERWENDEN UND IM BEDARFSFALL NUR EINEN AUTORISIERTEN WARTUNGS-
DIENST BEAUFTRAGEN.

Hinweise zum energiesparenden Betrieb des Gerétes
- Vermeiden Sie das Offnen der Backraumiir wahrend des Garvorganges

- Nutzen Sie die Restwéarme des Backraumes, um den Garvorgang abzuschlieen. Schalten Sie die Heizelemente vor
dem Garende aus und garen Sie mit der Restwarme fertig.
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Weitere Hinweise fiir EBD 9884

Es wird empfohlen, entkalktes Wasser zu verwenden, um Uber die Zeit libermaRige Kalkablagerungen im
Dampferzeugungssystem zu vermeiden.

Verwenden Sie das mit dem Produkt gelieferte Testpapier sowie die untenstehende Hartegrad-Liste, um den Hartegrad
des Wassers zu priifen.Halten Sie das Testpapier 3 Sekunden lang in das Wasser. Etwa 1 Minute nachdem das Testpa-
pier herausgenommen wurde, werden Streifen sichtbar.

Hartegrad-Liste
5-4 blaue Streifen:  Weich

1 roter Streifen: Geringfiigig hart
2 rote Streifen: Mittelhart
3 rote Streifen: Hart

4-5 rote Streifen: Sehr hart

- Wenn Wasser mit dem falschen Hartegrad verwendet wird,
kann dies den Betrieb und die Lebensdauer des Gerates beein-
trachtigen.

- Verwenden Sie keine anderen Flussigkeiten als reines Wasser.
- Verwenden Sie kein heildes Wasser.

- Halten Sie den Wasserbehalter geschlossen, wenn der Back-
ofen im Betrieb ist.

- Wenn der Backofen heif} ist und die Backofentlr geoffnet wird,
kann hei3er Dampf austreten. Halten Sie also einen groRtmogli-
chen Abstand ein, wenn Sie die Backofentir 6ffnen, und sorgen
Sie auch dafur, dass sich dabei keine Kinder in der Nahe befin-
den.

- Um Kalkablagerungen im Garraum zu vermeiden, reinigen Sie
ihn nach jeder Verwendung.

- Nachdem der Kochvorgang beendet wurde, sollte das \Wasser
im System entfernt werden. Bestatigen Sie dazu die nach dem
Kochvorgang automatisch angezeigte Eingabeaufforderung auf
dem Bildschirm mit ,Ja“. Lassen Sie bei diesem Vorgang nichts
im Backofen.
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Ihr Gerit im Uberblick

Bedienfeld

Backofengriff

Dichtung

Reling

Ringheizkorper und Umluftventilator
Wassertank (nur EBD 9884)
Oberhitze und Grillheizkorper
Backraumbeleuchtung
FullClear-Backraumtiir

© 0 N O g B W N =

Zubehor:

A Grillrost

B Backblech

C Fettpfanne, 40 mm tief

Sonderzubehor
E Teleskopauszug
Extratiefe Fettpfanne, 80 mm tief (0. Abb.)

ORANIER

bestellbar unter Art.-Nr. 9210 20
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 21
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 22

bestellbar unter Art.-Nr. 1122 15
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 23
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1) Click&Turn Bedienfeld
Das Gerat wird durch Driicken bzw. Drehen der beiden Bedienknebel links und rechts des Displays gesteuert.

Linker Display Rechter
Bedienknebel ,,Funktion* Bedienknebel ,,Daten*

Linker Bedienknebel ,,Funktion*

Gerat einschalten:

» Bedienknebel ,,Funktion“ 1x driicken, nach einigen Sekunden leuchtet das
Display auf, das Gerat ist betriebsbereit.

Garen pausieren:
» Bedienknebel ,,Funktion® kurz driicken.

Gerat ausschalten:
» Bedienknebel ,,Funktion® gedriickt halten, bis das Display erlischt (ca 5 s).

Bedienebene zuriick:
» Bedienknebel ,,Funktion nach links drehen.

Kindersicherung:

» Zum Ativieren bzw. Deaktivieren Bedienknebel ,,Funktion‘
ganz nach rechts drehen und fiir ca. 2 s halten.

Rechter Bedienknebel ,,Daten”

Start / Pause:
» Bedienknebel ,,Daten kurz driicken.

Dateneingabe absteigend:
» Bedienknebel ,,Daten* nach links drehen.

Dateneingabe aufsteigend:
» Bedienknebel ,,Daten* nach rechts drehen.

Dampfassistenz zuschalten (nur EBD 9884):
» Bedienknebel ,,Daten” driicken.
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Display Rechter
Bedienknebel ,,Daten*

1.1 Befiillung des Wassertanks (nur EBD 9884)

Der Wassertank hat ein Fassungsvermdgen von 300 ml.
Mit dieser Menge kénnen 3 Zyklen der Dampf-Funktion
ausgefiihrt werden. Fir jeden Zyklus werden ca. 100 ml
Wasser benétigt.

» Driicken Sie auf die Abdeckung des Wassertanks,
um sie zu offnen.

Der Wassertank wird daraufhin automatisch einige
Zentimeter nach vorn gedriickt.

» Ziehen Sie den Wassertank sanft heraus

HINWEIS:
Der Wassertank darf dabei nicht voll-
stdndig herausgenommen werden!

» Befiillen Sie den Wassertank mit einem geeigneten
Gefal mit mindestens 100 ml Wasser.

» Fir 1 DampfstoR und fiir ,,Automatische Dampfinjek-
tion“ 100 ml Wasser einfillen.

Fiir 2 DampfstdRe 200 ml Wasser einfiillen.
Fir 3 DampfstoRe 300 ml Wasser einfiillen.

Der maximale Fiillstand des Wassertanks
wird durch die Markierung ,,MAX“ auf dem

Wassertank angezeigt.

Wassertank
(nur EBD 9884)

10
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2) Manuelles Kochen

Sie kénnen zum manuellen Kochen eine Betriebsart, die
Temperatur, die Schnellaufheizfunktion, die Garzeit
sowie das Garzeitende einstellen.

Gehen Sie wie nachfolgend beschrieben vor, um im
Menii zu ,,Manuellem Kochen* zu navigieren:

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Manuelles Kochen*
hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

2.1 Betriebsart einstellen

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfugbaren Betriebs-
arten zu navigieren (- Kapitel ,Betriebsarten* S31)

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

2.2 Dampfunterstiitzes Garen zuschalten
(nur EBD 9884)

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um fiir das dampfunterstiitzte
Garen die Optionen ,,ON* (Ein) oder ,,OFF* (Aus)
hervorzuheben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” nach links oder
rechts drehen, um die Optionen ,,1 DampfstoR“,
,»2 DampfstoRe“, ,,3 DampfstoRe“ oder ,,Automati-
sche Dampfinjektion“ hervorzuheben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

Abhéngig davon, welche Option Sie gewahlt haben, mis-
sen Sie im Folgenden die fiir die Anzahl der Dampfst6lie
erforderliche Menge Wasser in den Wassertank einfiil-
len (= Abschnitt ,Befiillung des Wassertanks“ S 10)
und anschlieend im Menu auswahlen.

Funktionen

_]

Ober-/Unterhitze

Dampfunterstutztes Garen

Dampfunterstiitztes Garen

11
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» Fir 1 DampfstoR 100 ml Wasser einfillen.
Fir 2 DampfstoRe 200 ml Wasser einfillen.
Fiir 3 DampfstoRe 300 ml Wasser einfiillen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die ein-
gefiillte Wassermenge zu bestatigen.

2.3 Temperatur einstellen

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” nach links oder
rechts drehen, um durch die verfugbaren Tempera-
tureinstellungen zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

2.4 Schnelles Vorheizen

Verwenden Sie diese Funktion, um den Backraum
schnell auf die gewlinschte Temperatur vorzuheizen.

Die Funktion ,Schnelles Vorheizen* ist nicht
zum Garen geeignet.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um um fiir das schnelle Vorheizen die
Optionen ,,ON“ (Ein) oder ,,OFF*“ (Aus) hervorzuhe-
ben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

Temperatur

Schnelles Vorheizen

12
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Ab dem folgenden Bedienschritt kénnen Sie
Ihre Eingaben als ,,Favorit” abspeichern

(= Abschnitt ,,4) Favoriten®).

2.5 Garzeit einstellen

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um die Garzeit einzustellen.

Wenn fir die Garzeit der Wert ,00:00° einge-
stellt wurde, wird das Gargut so lange gegart,

bis Sie den Garvorgang manuell stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die
gewahlte Garzeit zu bestatigen.

2.6 Informations-Bildschirm

Der Informations-Bildschirm stellt die bisher vorge-
nommenen Einstellungen in einer Ubersicht zusammen.
Der Garvorgang beginnt innerhalb von 10 s nach der
letzten Eingabe oder sofort nachdem der rechte Bedien-
knebel ,,Daten* gedriickt wurde.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, um zurtick zur vorheri-
gen Einstellung zu wechseln.

Kochzeit

Funktion Temperatur Schnelles
Vorheizen

0 & @

Uhrzeit

13
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2.8 Animations-Bildschirm

Der Animations-Bildschirm stellt den Verlauf des
Garvorganges in einer animierten Ubersicht dar.

Angezeigt werden:

- Garzeit

- Temperatur

- Start- und Endzeit des Garvorganges
- Fortschritt des Garvorganges

- Aktuelle Betriebsart

» Linken Bedienknebel ,,Funktion* driicken, um den
Garvorgang zu stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um den
Garvorgang zu starten/fortzusetzen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um die Temperatureinstellung
anzupassen.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, wahrend eine beliebige
Betriebsart aktiviert ist, um zwischen den Einstell-
bildschirmen fiir die Betriebsart, die Temperatur
und der Garzeit zu navigieren.

» Um den Garvorgang zu stoppen und zum Haupt-
mendii zurlickzukehren, linken Bedienknebel
»Funktion“ driicken und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn (nach links) drehen.

Temperatur

175°c 180 ° C 185°c

Kochzeit

00:45

stunde  minute

14
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3) ,easySTART“-Gewichtsautomatik

Gehen Sie wie nachfolgend beschrieben vor, um im
Menii zu ,,Auto Kochen“ zu navigieren:

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Auto Kochen*
hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

3.1 Rezeptkategorien

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfugbaren Rezept-
kategorien zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die
angezeigte Option auszuwahlen.

3.2 Kategorien

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” nach links oder
rechts drehen, um durch die verfligbaren Rezepte
der gewahlten Kategorie zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Option auszuwahlen.

Geflugel

15
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3.3 Dampfunterstiitzes Garen zuschalten
(nur EBD 9884)

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um fiir das dampfunterstiitzte
Garen die Optionen ,,ON“ (Ein) oder ,,OFF“ (Aus)
hervorzuheben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, vorgege-
bene Anzahl an Dampfstofien zu bestatigen.

Abhangig davon, welche Option Sie gewahlt haben, mus-
sen Sie im Folgenden die fiir die Anzahl der Dampfstolie
erforderliche Menge Wasser in den Wassertank einfiil-
len (= Abschnitt ,Befiillung des Wassertanks“ S 10)
und anschliefend im Menu auswahlen.

» Pro DampfstoR 100 ml Wasser einfillen.

Dampfunterstutztes Garen

Dampfunterstiitztes Garen

200 ml Wasser zugeben

Dampfunterstiitztes Garen
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3.4 Gargutgewicht
» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um das Gargutgewicht einzustellen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um das
eingestellte Gargutgewicht zu bestatigen.

Platzieren Sie das Backblech mit dem Gargut
fur bestmdgliche Resultate in der mittleren

Einschubebene (3).

3.5 Informations-Bildschirm

Der Informations-Bildschirm stellt die bisher vorge-
nommenen Einstellungen in einer Ubersicht zusammen.
Der Garvorgang beginnt innerhalb von 10 s nach der
letzten Eingabe oder sofort nachdem der rechte Bedien-
knebel ,,Daten* gedriickt wurde.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, um zurtick zu den vorhe-
rigen Einstell-Bildschirmen zu wechseln.

3.6 Animations-Bildschirm

Der Animations-Bildschirm stellt den Verlauf des

Garvorganges in einer animierten Ubersicht dar.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion* drlicken, um den
Garvorgang zu stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um den
Garvorgang zu starten/fortzusetzen.

» Um den Garvorgang zu stoppen und zum Haupt-
menti zurlickzukehren, linken Bedienknebel
»Funktion“ driicken und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn (nach links) drehen.

Gewicht

Backblech Gewicht

Uhrzeit
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4) Favoriten

Sie koénnen Ihre manuellen Gareinstellungen speichern,
um sie spater jederzeit bequem wieder auswahlen zu
kénnen, ohne sie erneut eingeben zu mussen.

4.1 Favoriten auswahlen
Um einen Favoriten auszuwahlen und zu starten, gehen
Sie wie nachfolgend beschrieben vor:

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Favoriten“ hervorge-
hoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

4.1.1 Favorit

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfiigbaren Favoriten
Zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um den
angezeigten Favoriten auszuwahlen.

Die unter diesem Favoriten gespeicherten Einstellung-
en werden am unteren Rand des Displays angezeigt.

4.1.2 Auswabhlbildschirm fiir ,,Start“ / ,,Bearbeiten”
» Rechten Bedienknebel ,,Daten* drehen, um die
Option ,,Start“ hervorzuheben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Option ,,Start“ auszuwahlen.

Favorit

Favorit
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Platzieren Sie das Backblech mit dem Gargut
fur bestmdgliche Resultate in der mittleren
Einschubebene (3).

4.1.4 Informations-Bildschirm

Der Informations-Bildschirm stellt die bisher vorge-
nommenen Einstellungen in einer Ubersicht zusammen.
Der Garvorgang beginnt innerhalb von 10 s nach der
letzten Eingabe oder sofort nachdem der rechte Bedien-
knebel ,,Daten* gedriickt wurde.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, um zuriick zu den vorhe-
rigen Einstell-Bildschirmen zu wechseln.

4.1.5 Animations-Bildschirm

Der Animations-Bildschirm stellt den Verlauf des

Garvorganges in einer animierten Ubersicht dar.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ driicken, um den
Garvorgang zu stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um den
Garvorgang zu starten/fortzusetzen.

» Um den Garvorgang zu stoppen und zum Haupt-
mendli zurlickzukehren, linken Bedienknebel
»Funktion® driicken und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn (nach links) drehen.

Funktion Temperatur Schnelles

vorheizen

Uhrzeit

19



ORANIER

4.2 Favoriten bearbeiten
Um einen Favoriten zu bearbeiten, gehen Sie wie nach-
folgend beschrieben vor:

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Favoriten“ hervorge-
hoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

4.2.1 Favoriten

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfiigbaren Favoriten
Zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um den
angezeigten Favoriten auszuwéhlen.

Die unter diesem Favoriten gespeicherten Einstellung-
en werden am unteren Rand des Displays angezeigt.

4.2.2 Auswahlbildschirm fiir ,Start“ / ,,Bearbeiten*
» Rechten Bedienknebel ,,Daten* drehen, um die
Option ,,Bearbeiten” hervorzuheben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Option ,,Bearbeiten“ auszuwahlen.

4.2.3 Betriebsart einstellen

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfiigbaren Betriebs-
arten zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

Favorit

Funktionen

=]

Ober-/Unterhitze
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4.2 Favoriten bearbeiten (Fortsetzung)

Temperatur

4.2.4 Temperatur einstellen

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um durch die verfigbaren Tempera-
tureinstellungen zu navigieren.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

4.2.5 Schnelles Vorheizen

Verwenden Sie diese Funktion, um den Backraum Schnelles vorheizen
schnell auf die gewlnschte Temperatur vorzuheizen.

Die Funktion ,Schnelles Vorheizen* ist nicht
zum Garen geeignet.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um fiir das schnelle Vorheizen die
Optionen ,,ON“ (Ein) oder ,,OFF“ (Aus) hervorzuhe-
ben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

4.2.6 Garzeit einstellen

. i Kochzeit
» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder

rechts drehen, um die Garzeit einzustellen.

Wenn fir die Garzeit der Wert ,00:00“ einge-
stellt wurde, wird das Gargut so lange gegart,

bis Sie den Garvorgang manuell stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Garzeit zu bestatigen.

4.2.7 Einschubebene
Backblech

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um die Einschubebene einzustellen.

Die Einstellung der Einschubebene ist
insbesondere wichtig, um stets die selben

Garresultate zu erzielen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Einschubebene zu bestatigen.
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4.2 Favoriten bearbeiten (Fortsetzung)

4.2.8 Informations-Bildschirm

Der Informations-Bildschirm stellt die bisher vorge-
nommenen Einstellungen in einer Ubersicht zusammen.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, um zurtick zu den vorhe-
rigen Einstell-Bildschirmen zu wechseln.

4.2.9 Favoriten speichern

» Rechten Bedienknebel ,,Daten drehen, um die
Option ,,Speichern” oder ,,Abbrechen* hervorzuhe-
ben und die Einstellungen zu speichern oder zu ver-
werfen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Option auszuwahlen.

Funktion Backblech Uhrzeit

Temperatur

Speichern unter "favoriten”

Speichern
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5) Reinigung

5.1 Dampfunterstiitzte Reinigung (nur EBP 9881)

Bei dieser Funktion werden angetrocknete Speisereste
im Backraum mit Dampf aufgeweicht.

Gehen Sie im weiteren Verlauf wie nachfolgend beschrie-
ben vor:

» Platzieren Sie die Fettpfanne in der untersten
Einschubebene (5).

» Stellen Sie ein gefilltes Glas mit Wasser in die Fett-
pfanne.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Reinigung“ hervorge-
hoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

5.1.1 Auswahl Reinigungsfunktion

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Dampfunterstiitzte
Reinigung“ hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

5.1.2. Reinigungsdauer

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um die Reinigungsdauer einzu-
stellen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
gewahlte Reinigungsdauer zu bestatigen.

5.1.3 Informations-Bildschirm

Der Informations-Bildschirm stellt die bisher vorge-
nommenen Einstellungen in einer Ubersicht zusammen.
Der Reinigungsvorgang beginnt innerhalb von 10 s nach

der letzten Eingabe oder sofort nachdem der rechte
Bedienknebel ,,Daten” gedriickt wurde.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion gegen den Uhrzei-
gersinn (nach links) drehen, um zuriick zu den vorhe-
rigen Einstell-Bildschirmen zu wechseln.

Reinigung

Reinigungsdauer

Ll

Backblech Dampf clean
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5.1 Dampfunterstiitzte Reinigung (Fortsetzung)

5.1.4 Animations-Bildschirm

Der Animations-Bildschirm stellt den Verlauf des

Reinigungsvorganges in einer animierten Ubersicht dar.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ driicken, um den
Reinigungsvorgang zu stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um den
Reinigungsvorgang zu starten/fortzusetzen.

» Um den Reinigungsvorgang zu stoppen und zum
Hauptmen( zurlickzukehren, linken Bedienknebel

»Funktion“ driicken und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn (nach links) drehen.
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5.2 Pyrolyse (nur EBP 9881)
Diese Funktion reinigt den Garraum, indem Ruckstande
bei hoher Temperatur zu Asche verbrannt werden.

VORSICHT!
Gefahr von Verbrennungen

Wahrend des Pyrolyse-Zyklus wird die
Backraumtiir heil. Halten Sie Kinder
vom Gerat fern, bis die Bachraumtir
ausreichend abgekiihlt ist.

Aus Sicherheitsgriinden verriegelt
sich die Backraumtiir kurz nach
Aktivieren der Pyrolyse-Funktion!
Nach dem Ende einer vollstandigen
durchgefiihrten oder auch bei einem
vorzeitigen Abbruch der Pyrolyse-
Funktion bleibt die Backraumtiir aus
Sicherheitsgriinden noch fiir einige
Minuten verriegelt.

HINWEIS:

Wahrend eines laufenden Pyrolyse-
Zyklus sollten Sie ein evtl. liber dem
Ofen angebrachtes Kochfeld nicht
gleichzeitig verwenden.

Dies konnte einen Hitzestau hervor-
rufen und die Funktion beider Gerate
beeintréchtigen oder sie beschadigen!

A

5.2.1 Auswahl Reinigungsfunktion

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Reinigung* hervorge-
hoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Pyrolytische* hervor-
gehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten‘ driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

5.2.2 Reinigungsdauer

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display die gewlnschte
Reinigungsdauer hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” erneut drlicken, um
den Pyrolyse-Zyklus zu starten.

Nach Ende des Pyrolyse-Zyklus zeigt das Display die

aktuelle Uhrzeit an.

» Entfernen Sie vor Beginn eines Pyrolyse-Zyklus
grobe Riickstande, wie z.B. Bratensaft oder Uberge-
laufenes, mit einem Schwamm.

» Vor dem Start eines Pyrolyse-Zyklus unbedingt alle
Zubehorteile (Roste, Bleche, Relings und Teleskop-
auszlge) aus dem Backraum entfernen.

» Vergewissern Sie sich, dass die Backraumtur korrekt
geschlossen ist.

Einige Back- und Bratenriickstdnde sowie
Obst- und Fleischsaft kdnnen wahrend der
Benutzung Flecken auf der Emaille hinter-
lassen.

Dies beeintrachtigt weder die Emaille noch die
Funktion des Gerates und stellt keinen Grund
zur Reklamation dar.

Reinigung

Pyrolytische

Reinigungsdauer

01:30
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5.3 Dampfunterstiitzte Reinigung + (nur EBD 9884)
Bei dieser Funktion werden angetrocknete Speisereste
im Backraum mit Dampfassistenz aufgeweicht.

Gehen Sie im weiteren Verlauf wie nachfolgend beschrie-
ben vor:

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Reinigung“ hervorge-
hoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

5.3.1 Auswahl Reinigungsfunktion

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Dampfunterstiitzte
Reinigung +*“ hervorgehoben wird.

» Alternativ konnen Sie an dieser Stelle die Option
»Restliches Wasser verdampfen* hervorheben und
dann durch Druck auf den rechten Bedienknebel
,,Daten* auswahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option ,,Dampfunterstiitzte Reini-
gung +“ auszuwahlen

Reinigung

Reinigung

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die
Option ,,300 ml Wasser zugeben* zu wahlen.

» 300 ml Wasser in den Wassertank einfiillen.

5.3.2 Animations-Bildschirm

Der Animations-Bildschirm stellt den Verlauf des

Reinigungsvorganges in einer animierten Ubersicht dar.

» Linken Bedienknebel ,,Funktion“ driicken, um den
Reinigungsvorgang zu stoppen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um den
Reinigungsvorgang zu starten/fortzusetzen.

» Um den Reinigungsvorgang zu stoppen und zum
Hauptmen( zurlickzukehren, linken Bedienknebel
»Funktion® driicken und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn (nach links) drehen.
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6) Einstellungen

In diesem Menl werden das Datum, die Uhrzeit, die
(Display-)Helligkeit, das akustische Signal und die
Sprache eingestellt.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Einstellungen*
hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

6.1 Sprache
Die Menufiihrung ist in mehreren Sprachen verfligbar.
Wahlen Sie hier die von lhnen gewiinschte Sprache.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Sprache* angezeigt
wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display die von lhnen bevor-
zugte Sprache der Meniifiihrung angezeigt wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die an-
gezeigte Option auszuwahlen.

6.2 Helligkeit
Die Helligkeit der Hintergrundbeleuchtung des Displays
kann in 4 Stufen eingestellt werden.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Helligkeit* angezeigt
wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die an-
gezeigte Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display der gewiinschte Wert
hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um den her-
vorgehobene Wert zu bestéatigen.

27



ORANIER

6.3 Datum
Das Datum wird im Format ,Tag“, ,Monat“, ,Jahr“
festgelegt.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Datum“ angezeigt
wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die an-
gezeigte Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display der einzustellende Teil
des Datums (,,Tag“, ,Monat“, ,Jahr®) angezeigt
wird.

» Nach jeder Einstellung ,,Tag“, ,Monat“, ,,Jahr” den
rechten Bedienknebel ,,Daten driicken, um den ge-
wahlten Teil des Datums zu bestétigen.

6.4 Uhrzeit
Die Uhrzeit wird im Format ,,Stunde®, ,Minute“ fest-
gelegt.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Uhrzeit” angezeigt
wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* driicken, um die an-
gezeigte Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display der einzustellende Teil
der Uhrzeit (,,Stunde”, ,,Minute* angezeigt wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” drlicken, um den ge-
wahlten Teil der Uhrzeit zu bestétigen.

Nach dem Einstellen der Uhrzeit wird das Menu zur
Einstellung des Bildschirmschoners wahrend des
Standby-Modus angezeigt.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, um fiir den Bildschirmschoner die
Optionen ,,on“ (Ein) oder ,,off* (Aus) hervorzuhe-
ben.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die her-
vorgehobene Option auszuwahlen.

Datum

Uhrzeit

Uhrzeit

Bildschirmschoner
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6.5 Signalton
Wahlen Sie einen von 3 verschiedenen Signalténen oder
schalten Sie den Signalton aus.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display ,,Signalton“ angezeigt
wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten” driicken, um die an-
gezeigte Option auszuwahlen.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten* nach links oder
rechts drehen, bis im Display der gewiinschte Wert
hervorgehoben wird.

» Rechten Bedienknebel ,,Daten‘ driicken, um den her-
vorgehobene Wert zu bestatigen.

6.6 Anzeige Softwareversion
Die Softwareversion wird lediglich zu Informations-
zwecken angezeigt.Sie kann nicht angepasst werden.

6.7 Kindersicherung (Tastensperre)

Die aktivierte Kindersicherung verhindert ein unbeab-
sichtigtes Andern der Geréteeinstellungen.

Bei aktivierter Kindersicherung kann nur die Funktion
Gerét Ein/Aus verwendet werden. Alle anderen Funk-
tionen sind gesperrt.

» Zum Ativieren bzw. Deaktivieren linken Bedienknebel
»Funktion“ ganz nach rechts drehen und fiir ca. 3 s
halten.
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BEREDRERD

Echte HeiBluft
Ringheizkérper und der Umluftventilator sind in Betrieb. Aufgrund der gleichméaRigen Temperatur-
verteilung ist Garen und Backen auf mehreren Einschubebenen gleichzeitig maglich.

Umluft*

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb mit gleichzeitig arbeitendem Umluftventilator.
Die heile Luft wird gleichméRig im gesamten Backraum verteilt. Diese Funktion eignet sich gut fir
eine schnelle Braunung.

Ober- und Unterhitze*

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb.

Die klassische Betriebsart zum Garen unterschiedlich zusammengesetzter Speisen.
Garen nur auf einer Ebene méglich.

Unterhitze (nur EBP 9881)
Das untere Heizelement ist in Betrieb.
Besonders zum Erwarmen von Speisen, z.B. Pizza, geeignet.

Unterhitze mit HeiBluft (,Pizzafunktion®)
Das untere und das Ringheizelement sowie der Umluftventilator sind in Betrieb. Besonders geeignet
zum Garen von Pizza, Quiche oder Flammkuchen.

Grill (nur EBD 9884)

Das Grillheizelement ist in Betrieb. Diese Funktion wird zum Grillen und Résten von Gargut auf den
oberen Einschubebenen des Backofens verwendet.

WARNUNG: Beim Grillen muss die Backofentiir geschlossen bleiben, die Temperatur
solite auf 190°C eingestellt werden.

GrofBflachengrill
Oberes- und Grillheizelement sind in Betrieb. Diese Funktion eignet sich gut fir eine schnelle
Braunung.

Grofflachengrill mit Umluft

Oberes- und Grillheizelement mit gleichzeitig arbeitenden Umluftventilator.

Das Gargut wird durch die Infrartostrahlung der Heizelemente gegrillt und die heile Luft wird
gleichméaRig im gesamten Backraum verteilt..

Auftauen
Nur der Umluftventilator ist in Betrieb, ohne Heizung.
Der Auftauvorgang erfolgt sehr schonend bei Zimmertemperatur.

*) Garfunktion gemaR EN 60350-1:2016 zum Nachweis der Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) 65/2014
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Reinigungsprogramme

Pyrolyse (nur EBP 9881)
Selbstreinigungsfunktion des Backraumes.
Der Reinigungszyklus dauert 90 min.

weicht.

Dampfunterstiitzte Reinigung +

(nur EBD 9884)

Angetrocknete Speisereste werden mit Dampfassistenz
aufgeweicht.

Dampfunterstiitzte Reinigung
(nur EBP 9881)
Angetrocknete Speisereste werden mit Dampf aufge-
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Erstmalige Benutzung Reling entfernen/einsetzen
GEFAHR! » Sir:eheenn(?;e zunéchst die Reling unten aus den Halter-
Gefahr von Stromschlag 9 ’
Das Gerét vor Beginn von Reinigungs- » Klappen Sie dann die Reling ein Stiick nach innen,
arbeiten unbedingt vom Stromnetz tren- Richtung Backraummitte (2) und ziehen Sie die obe-
nen! ren beiden Haken aus den Léchern in der Backraum-
wand (3).

Vor der ersten Benutzung muss der Backofen griindlich
gereinigt werden.

» Den Backofen deshalb fiir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur autheizen.

Auf diese Weise werden alle fetthaltigen Fertigungs-

rlckstande eliminiert, die beim Backen unangenehme

Geriiche verursachen konnten.

HINWEIS:
Zum Reinigen des Gerétes diirfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen

wie z.B. Zitronensaft, Essig, Salz usw.
verwendet werden.

Chlorhaltige Produkte, sowie Sauren
oder Scheuermittel sind ebenfalls zu
vermeiden. Dies gilt vor allem fiir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Umweltvertraglichkeit » Zum Einsetzen zunéchst die beiden oberen Haken in
Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Dokumentation die beiden Lécher der Backraumwand einhangen.
dieses Gerates auf chlorfrei gebleichtes oder Recycling-  p Anschliefend Reling in die unteren Halterungen ein-
Papier gedruckt. setzen.

Bei der Verpackung wurde auf ihre Umweltvertraglich-
keit Wert gelegt; sie kann gesammelt und recycelt
werden, da es sich um umweltschonendes Material han-
delt. Durch Recycling der Verpackung wird zur Redu-
zierung des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmdill beigetragen.

Kiihlventilator

Ein Kuhlventilator befindet sich auf der oberen Seite
des Backofens und dient zur Kihlung sowohl des
Einbaumdbels als auch der Backraumtiir.

Das Ein- und Ausschalten einer Betriebsart schaltet
gleichzeitig den Kiihlventilator ein und aus.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR!

Gefahr von Stromschlag

Das Gerét vor Beginn von Reinigungs-
arbeiten unbedingt vom Stromnetz tren-
nen!

VORSICHT!

Gefahr von Verbrennungen

Das Gerat vor Beginn von Reini-
gungsarbeiten unbedingt auf Zimmer-
temperatur abkuhlen lassen!

HINWEIS:

Die Reinigung des Gerates mit einem
Dampfstrahl- oder Hochdruckreiniger ist
nicht zulassig.

HINWEIS:

Zum Reinigen des Gerétes dlrfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen
wie z.B. Zitronensaft, Essig, Salz usw.
verwendet werden.

Chlorhaltige Produkte, sowie Sauren
oder Scheuermittel sind ebenfalls zu
vermeiden. Dies gilt vor allem fiir die
Reinigung der emaillierten Wande.

> B BB

Reinigen des Backofeninnenraumes:

» Das Innere des Backofens bitte nach jedem Gebrauch
mit Spllmittellauge und einem weichen Tuch reinigen
und anschliefend trockenreiben.

» Alle Zubehorteile (Rost, Backblech, Reling usw.) nach
jedem Gebrauch spiilen und gut abtrocknen.
Zur leichteren Reinigung vorher kurz einweichen.

Verschmutzungen lassen sich so am leichtesten entfer-
nen und brennen erst gar nicht ein.

» Hartnackige Verschmutzungen unter Verwendung von
speziellen Backofenreinigern entfernen.

HINWEIS:

Bei der Anwendung von Backofenspray
bitte unbedingt die Gebrauchsanwei-
sungen des Herstellers beachten!
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Relings
Die Relings haben 9 Einschubebenen zur Aufnahme der 5
Zubehbrteile. L

Es konnen bis zu 4 Teleskop-Vollauszige (Sonderzu-
behdr, Art.-Nr. 1122 15) eingesetzt werden; beispielswei-
se in den Ebenen 2, 4, 6 und 8.

Achten Sie beim Einsetzen der Teleskop-Vollausziige
darauf, dass Backblech, Fettpfanne und extratiefe
Fettpfanne (Sonderzubehdr, Art.-Nr. 9210 23) Raum nach
unten beanspruchen.

Die Ebenen 1 und 3 sind nicht zur Verwendung von
Teleskop-Vollausziigen geeignet.

Zum Garen mit echter HeiRluft wird die Ebene 3 em-
pfohlen.

Zubehor

Grillrost (Art.-Nr. 9210 20)

Das Gitterrost eignet sich besonders gut zum Grillen
oder Zubereiten von Lebensmitteln in ofenfreundlichen
Behaltern.

Beim Einschieben muss der Biigel hinten platziert
sein. Beim Auflegen auf einen Teleskop-Vollauszug
(Sonderzubehor) miissen die U-formigen Ausbuchtungen
der Langsstreben innen an der Schiene, also zur
Backraummitte hin, positioniert werden.

Backblech (Art.-Nr. 9210 21)

Das flache Backblech eignet sich besonders zur Zube-
reitung von Gebéck.

Schieben Sie das Backblech bis ganz nach hinten ein,
um ordnungsgemaRen Sitz zu gewahrleisten.

Fettpfanne, 40 mm tief (Art.-Nr. 9210 22)

» Schieben Sie die Fettpfanne in eine beliebige Ein-
schubebene bis ganz nach hinten ein, um ordnungs-
gemaRen Sitz zu gewahrleisten.

Messbecher (nur EBD 9884)
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Sonderzubehoér

Extratiefe Fettpfanne, 80 mm tief (Art.-Nr. 9210 23)
Achten Sie bei der Verwendung der extratiefen Fettpfanne
auf Teleskop-Vollausziigen darauf, die extratiefe Fett-
pfanne mittig zu platzieren.

Die extratiefe Fettpfanne nicht auf der ersten
(untersten) Einschubebene verwenden!
Gargut nicht in zwei extratiefen Fettpfannen
gleichzeitig garen!

Teleskop-Vollauszug (Art.-Nr. 1122 15)
Die Teleskop-Vollauszlge werden jeweils auf ein Spros-
senpaar aufgeklippt.

Die Einschubebenen 1 und 3 sind nicht zur
Verwendung mit Teleskop-Vollausziigen

geeignet!

» Den oberen Clip des Teleskopauszugs auf der oberen
Strebe des Sprossenpaares einhéngen.

» Dann den Teleskopauszug an die untere Strebe klap
pen...

» ...und den unteren Clip des Teleskopauszugs an-
schlielend Uber die untere Strebe aufdriicken.

(Nebenstehende Abbildung zeigt die Ansicht von der
Riickseite des Teleskopauszugs)
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Leuchtmittel im Backraum wechseln

GEFAHR!
Gefahr von Stromschlag
Das Gerét vor Beginn von Reinigungs-

arbeiten unbedingt vom Stromnetz tren-
nen!

HINWEIS:
Beriihren Sie das neue Leuchtmittel
nicht mit bloRen Fingern.

Fassen Sie das neue Leuchtmittel zum
Einsetzen mit einem Tuch o0.4.

Die verwendeten Leuchtmittel sind speziell
fiir den Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.

Sie eignen sich nicht zur Raumbeleuchtung.
Die Leuchtmittel fir die Backraumbeleuch-
tung mussen folgende Eigenschaften auf-
weisen:

a) Hochtemperaturbestandig bis 300°C

b) Spannung 230 V

c) Leistung 15-25 W

d) Sockel G 9

Runde Backraumbeleuchtung (6), oben rechts:

» Glasabdeckung der Backraumbeleuchtung (6) her-
ausschrauben und abnehmen.

Zwischen Glasabdeckung und Lampenfas-
sung sitzt ein Metallring, der unbedingt wieder

mit eingesetzt werden muss!

» Verbrauchtes Leuchtmittel herausziehen und neues
Leuchtmittel einsetzen.

» Glasabdeckung zusammen mit Metallring wieder
einsetzen und einschrauben.

Nun ist der Backofen wieder einsatzbereit!
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Reinigung der Innenscheibe der FullClear-Backraumtiir

Die FullClear-Backraumtiir ist mit einer (EBD 9884) bzw
zwei (EBP 9881) warmereflektierenden Innenscheibe/n
ausgestattet. Zu Reinigungszwecken lassen sich diese
Innenscheiben bequem und ohne Spezialwerkzeug aus-
bauen.

A\

VORSICHT!

Gefahr von Verletzungen

Durch den Zug der Scharnierfedern
kann die FullClear-Backraumtiir unge-
wollt zuklappen!

Beim Aus- und Einbau der Innenschei-
be(n) sollte deshalb eine zweite Person
ein  unbeabsichtigtes  plotzliches
Schlieen der FullClear-Backraumtiir
verhindern.

» Offnen Sie die FullClear-Backraumtiir volstandig.

Die Innenscheiben sind im unteren (hinteren) Bereich
der FullClear-Backraumtiir eingehangen und werden
im oberen (vorderen) Bereich von einer Abdeckschiene
gehalten.

» Schieben Sie die Innenscheibe in Richtung Tiir-
oberkante (Abb. 1), bis sich die Innenscheibe aus ihrer
Halterung nehmen lasst (Abb. 2).

A

» Heben Sie anschleflend die Innenscheibe an und
nehmen Sie sie ab (Abb. 3).

» Die Innenscheibe mit lauwarmer Splillauge oder
einem anderen geeignetem Reinigungsmittel sdubern
und anschlielend trocknen.

HINWEIS:

Achten Sie darauf, die warmereflektie-
rende Beschichtung der Innenscheibe
nicht zu verletzen!

Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Nur fiir EBP 9881:

Achten Sie dabei auf die korrekte Positionierung der
Innenscheibe: Die Beschriftung muss lesbar sein und sich
im oberen vorderen Bereich der FullClear-Backraumtiir
befinden!

In einigen Garsituationen bildet sich
Kondensat an der Innenscheibe der
Backraumtiir. Das ist normal und stellt
keine Fehlfunktion des Gerates dar.

Um das Herabtropfen von Kondensat beim
Offnen der Backraumtiir weitestgehend
zu vermeiden, offnen Sie die Backraumtlr
zunachst nur bis zur ersten Rastung und
belassen Sie sie fiir ca. 20 Sekunden in dieser
Position.

In dieser Zeit fangt die Auffangrinne unter-
halb des Backraumes herabtropfendes
Kondenswasser auf.

Lassen Sie den Backofen abkihlen und
wischen Sie die Innenseite der Backofentir
sowie ggf. die Mébelfront unterhalb des
Gerates mit einem trockenen Tuch ab.
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FullClear-Backraumtiir ausbauen
» Die FullClear-Backraumtiir vollstandig 6ffnen.

» Klapp-Verriegelungen an beiden Tirscharnieren nach
oben klappen (Abb. 1-3).

» Zum Wiederanbringen die FullClear-Backraumtiir
auf die Scharnierarme (Abb. 5) aufsetzen und voll-
standig auf die Scharnierarme aufschieben. Achten
Sie beim Aufschieben darauf, dass FullClear-Back-
raumtiir und Scharnierarme sich nicht verkanten.

» FullClear-Backraumtiir vollstandig 6ffnen und die
Klapp-Verriegelungen am linken und am rechten
Scharnier wieder schlieen, so dass sie wieder, wie in
Abb. 1 dargestellt, positioniert sind.

» FullClear-Backraumtiir vollstandig schlieRen.

» Die FullClear-Backraumtiir an den Seiten greifen, zu
etwa zwei Dritteln wieder schliefen und nach oben
abziehen (Abb. 4).
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Einbau des Backofens

Das Gerat kann unter einem Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden.

Das Gerat sollte nicht direkt tber einem Geschirrspler,
einem Kihlschrank, einem Gefrierschrank, einer
Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert
werden.

Die Einbaumafe mussen den auf der Abbildung darge-
stellten MaRangaben entsprechen.

Die Arbeitsplatte und Mabel, die das Gerat umgeben,
miissen aus Materialien gefertigt sein, die Temperaturen
von Uber 100°C standhalten kénnen.

Der Backofen muss zu den Mdbelwanden zentriert und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

Bei an der Schrankoberfliche anliegendem Gerate-
rahmen die Schrauben festziehen.

Die Einbaunische des Gerates darf keine Rickwand
aufweisen! Die Standflache in dieser Nische muss zur
Wand hin eine Aussparung von mindestens 500 x 35
mm aufweisen.

Nach erfolgtem Einbau des Gerétes ist zu priifen, ob alle
Geratefunktionen richtig funktionieren. Dazu das Gerat
ein paar Minuten lang eingeschaltet lassen.

Das Gerat entspricht bezliglich des Schutzes gegen
Feuergefahr dem Typ Y(IEC 335-2-6). Nur Gerate dieses
Typs diirfen einseitig an nebenstehende Hochschranke
oder Wande angebaut werden.

Platz fiir
Gerdteanschluss

u:—

.

V4

min. 25
min. 5
min. 49
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Elektrischer Anschluss

Allgemeiner Hinweis:

Das Gerat wurde gemaR der europaischen Norm EN
60335-2-6 hergestellt. Es entspricht der Schutzklasse
1 und muss demzufolge geerdet werden!

Sicherheitshinweise

1. Der elektrische Anschluss von Herd-/Kochfeldkombi-
nationen darf ausschlieRBlich von einer anerkannten
Elektrofachkraft ausgefiihrt werden!

2. Die allgemein geltenden Vorschriften und Normen
(z.B. DIN, VDE usw.) sowie regionale Vorschriften der
zustandigen Energieversorgungsunternehmen sind un-
bedingt zu beachten.

Keine Haftung bei Unfallen und Schaden, die auf
eine nicht fachgerechte Ausfihrung des elektrischen
Anschlusses oder auf Nichteinhaltung geltender Vor-
schriften zurlickzufiihren sind!

Weitere wichtige Hinweise:

Bauseits ist fiir das Gerét ein separater 230V-Wechsel-
stromkreis vorzusehen, der mit 16 A abzusichern ist
(siehe Typenschild).

Anschluss an eine bauseits installierte Schutz-
kontakt-Steckdose (“Schuko-Steckdose” nach DIN
49440).

Die Netzanschlussleitung des Gerates wird zusammen
mit dem montierten 3-poligen Schutzkontakt-Stecker
(,Schuko-Stecker” nach DIN 49441) an eine Schuko-
Steckdose angeschlossen.

Dieser Steckanschluss (Stecker/Steckdose) muss
auch nach dem Schrankeinbau zugénglich bleiben.

STROM- GERATE-
KABEL SEITE
Blau Braun

grinfgelb
- !ERDUNG .
H BENUTZER-
SEITE
AC220-240V50Hz  3*1.5 mm?
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Fehlertabelle
Stérung

Anzeige ,,Zeit" blinkt

Magliche Ursache

Stromausfall

Abhilfe

» Aktuelle Uhrzeit einstellen

Baclofen heizt nicht auf

Sicherung ausgelost

» Sicherung einschalten / ersetzen.

Thermostat defekt

» Kundendienst rufen.

Das komplette Gerét ist
ohne Funktion

Fehlerstrom-Schutzschalter
(FI-Schalter) ausgelost

» Fehlerstrom-Schutzschalter ein-
schalten.

Sicherung ausgelost

» Sicherung einschalten / ersetzen.

» Geréat und Anschluss priifen..

Sicherung bzw.
Fl-Schalter I6st standig
aus (unabhéngig von der
gewabhlten Funktion)

Sicherung zu schwach ausgelegt

Fehlerhafter elektrischer Anschluss

» Dem Anschlusswert entsprechende
Sicherung verwenden.

Vorsicht! Falls trotz korrekter Absicher-
ung die Sicherung bzw. der FI-Schalter
auslost, hat dies in der Regel einen
triftigen Grund: Gerét in diesem Fall
nicht weiter benutzen! Rufen Sie einen
Elektroinstallateur!

Backraum bleibt dunkel

Leuchtmittel defekt.

» Leuchtmittel ersetzen.

Sicherung ausgelost.

» Sicherung einschalten / ersetzen.

Glas der Backraumtiir
gesprungen, gerissen

Mechanische Beschadigung

» Backofen nicht mehr benutzen,
Kundendienst rufen.

oder zerbrochen

Dichtung der Mechanische Einwirkung » Backofen nicht mehr benutzen,
Backraumtiir sichtbar Kundendienst rufen.
beschadigt

Backofen lasst sich nicht
ausschalten

Elektronik defekt

» Stromzufuhr unterbrechen (Sicherung
ausschalten/herausdrehen) und Kun-
dendienst rufen!

Starke Rauchentwicklung

Fettriickstéande im Backraum

» Backofen ausschalten und abkiihlen
lassen, danach Fettriickstande ent
fernen.

Flecken im Emaille

Herabtropfender Obst- bzw.
Fleischsaft

» Obstkuchen weniger Uppig belegen,
tiefes Backblech/Fettpfanne benutzen.

Derartige Flecken sind harmlos und

stellen keinerlei Beeintrachtigung der
Funktion dar. Nicht behebbar.
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EU-Produktdatenblatt
Datenblatt fiir Haushaltsbackofen
nach delegierter Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Name oder Warenzeichen ORANIER ORANIER
Modellkennung EBP 9881 20 EBD 9884 20
Art des Backofens Einbau-Backofen Einbau-Backofen
Masse des Geréts M kg 36,0 35,0
Anzahl der Garrdume 1 1
Warmequelle je Garraum Strom Strom
Volumen je Garraum \% 78 78
Energieverbrauch (Strom) bei der Erhitzung einer
Standardbeladung im Garraum eines Elektrobackofens wahrend

ECelectric cavity |KWh 0,93 0,91
eines Zyklus im konventionellen Modus je Garraum (elektrische electric cavity
Endenergie)
Energieverbrauch bei der Erhitzung einer Standardbeladung im
Garraum eines Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im ECelectriccavity |KWh 0,83 0,82
Umluftmodus je Garraum (elektrische Endenergie)
Energieeffizienzindex EEl caviey 94,3 93,2
Energieeffizienzklasse/Garraum A A
A+++ (hochste Effizienz) bis D (niedrigste Effizienz)

Dieses Gerat enthdlt ein Leuchtmittel der Energieeffizienzklasse G.

Hinweise zur Verringerung der Umwelteinfliisse (z.B. Energieverbrauch):

Vermeiden Sie unnétig lange Vorheizzeiten; halten Sie den Kochvorgang so kurz wie maéglich; schalten Sie den Backofen spatestens am
Garende aus.

Nutzen Sie wenn moglich die Restwarme des Backofens und schalten Sie den Backofen bereits vor Garende aus; Backofentiir wahrend
des Garens nicht unnétig 6ffnen.

Hinweise zur zerstérungsfreien Demontage und Recycling:

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Européischen
Richtlinie 2002/96/EG (iber Elektro- und Elektronik- Altgeréte
(WEEE) ist auf dem vorliegenden Produkt und der
Bedienungsanleitung das Symbol einer durchgestrichenen
Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerit und
Verpackung iiber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulédssig!

Entsorgen Sie dieses Gerdt im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung fiir Elektro- und Elektronikgerate; die Entsorgung muss
gemaR den ortlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen; bitte wenden Sie sich an die zustédndigen Behérden lhrer
Gemeindeverwaltung, an den 6rtlichen Recyclinghof fir Haushaltsmiill oder an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erworben
haben, um weitere Informationen tiber Behandlung, Verwertung und Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten; Sortieren Sie
die Verpackung vor der Entsorgung nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastikfolie usw.; Sie leisten damit einen wertvollen
und positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit Ihrer Mitmenschen; im unsortierten Siedlungsmdill konnte ein
solches Gerat diesbeziiglich negative Konsequenzen haben.
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Technische Daten und Abmessungen

ORANIER

EBP 9881 20 EBD 9884 20

Art des Gerdtes

Selbstreinigungs- Einbau-Backofen mit

Einbaubackofen DampfPLUS

Anzahl Funktionen 10
Temperaturbereich 50 - 275 °C, thermostatgesteuert

Unterhitze 1,1 kW

. . Oberhitze 1,2 kW

Leistung Heizelemente -

Grill 1,4 kW

Ringheizkorper 2,0 kW
Backraumbeleuchtung 25w
Leistungsaufnahme der Geratekiihlung 23 W
Anschlusswert 3,1 kw 3,3 kW
Abmessungen BxHxT(mm) 597 x 596 x 578
Netzkabel Anschlusskabel mit Schukostecker

o0
00

EBP 9881 20

ENERG

eHeprus - evépyeia

ORANIER

78.

* UMKBA  eyklus * portion * zyKlus * mpéypagupa  ciclo * tsitkkel ” ohjelma * ciklus
ciklas " cikls *éiklu * cyclus * cykl " ciclu * program * cyb

65/2014

222424208

3

ENERG 00

eHeprus - evépyeia

ORANIER EBD 9884 20

; @ 0.91kWh/cycIe*
=]

* UMKBA  eyklus * portion * zyKlus * mpéypagupa  ciclo * tsitkkel * ohjelma * ciklus
ciklas *cikls *éiklu * cyclus * eykl  ciclu * program * cykel

65/2014

B

78 L 0.82 kWh/cycle*

22249333
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Hinweise zur Entsorgung

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung iiber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fiir Elektro- und Elektronik-
geréate.

+ Die Entsorgung muss gemal den ortlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behdrden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den 6rtlichen
Recyclinghof fiir Haushaltsmdill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Geréat erworben haben, um weite-
re Informationen iber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit lhrer
Mitmenschen.

+ Im unsortierten Siedlungsmdill kdnnte ein solches
Gerat diesbezliglich negative Konsequenzen haben.

45



ORANIER

46



ORANIER

COIC)

ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei samtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspruche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betragt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgemaler Behandlung und Beachtung der giil-
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Geréates unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fiir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder (ber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
geflhrt.

Zur Reparatur anstehende Geréte sind so zuganglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mébeln,
Bodenbelag etc. entstehen kénnen.

5. Die fur die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uiberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche GroRenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und ortlichen Vorschriften der zustéan-
digen Behdrden, Gas- und Elektrizitdtsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Méangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentgender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgeman aus-
gefiihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geraten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizdl gefeuerten Geraten; ungeeigneter
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeréaten; ungewohnliche Spannungs-
schwankungen gegenuber der Nennspannung bei
Elektrogeréaten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachter Uberhitzung der Gerate, unsachge-
male Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Geréate oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siche Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleil} der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fir mittelbare und unmittelbare Sché-
den, die durch die Geréate verursacht werden. Dazu
gehdren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mdbeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen kénnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewabhrleistung, dann hat der Endabnehmer fiir
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben
und Deckenliifter

Einbaubackofen, Einbauherde
Kochfeldabziige

Kochfelder:
Induktion, Gas und Hilight

Mikrowellenherde

Kiihl- und Gefriergerate
Geschirrsplilmaschinen
Standherde Gas und Elektro
Koch- und Backstationen
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